
Benvenuto.                                                                                                                   
.Amuse-Bouche.

Fegatino, Pistacchio e Amarena. 1,3,4,7,8                                         
.Liver Pate, served with Pistachio and Black Cherry.

Tortello di Agnello, Carciofo alla Brace e Salsa Olandese. 1,3,7,9,12

.Stuffed Lamb Tortello Style Pasta, BBQ Artichoke and Hollandaise Sauce.       

Spaghetto Affumicato, Aglio Nero, Polvere di Capperi e Colatura di Alici. 1,4,7

.Smoked Spaghetti served with Black Garlic Cream, Dried Cappers and Anchovy Sauce.             

Piccione, Spinacini e Ribes. 7,9,12                                                                                                                     
.Pigeon Breast served with Currant and baby Spinach.    

Insalata di Fragole e Menta, Namelaka al Cioccolato 66%,  Meringa. 3,7                                                                                             
.Strawberry Fruit Salad, Fresh Mint, Black Chocolate Namelaka and Meringues.

Il Frantoio Signature                         
Settanta Euro.

Mela Cotta, Crumble alle Spezie e Caramello.                                                                                             
.Baked Apple, Caramel and Spiced Crumble.   

Wine Pairing: 3 Calici 25€ / 4 Calici 30€ / 5 Calici 35€ /



 Wine Pairing: 3 Calici 25€ / 4 Calici 30€ / 5 Calici 35€ /

Benvenuto della Cucina.                                                                                         
.Amuse-Bouche.

Cuore di Baccalà CBT, Insalatina, Fave, Lime e Sesamo Nero. 4,11                                     
 .Cod Fish Fillet, Sprout Salad, Fava Beans, Lime and Black Sesame Seed.

Polenta Bianca Croccante, Pecorino e Cipolla Rossa. 3,7,12    
.White Crunchy Polenta, Pecorino Cheese Cream and Red Onion.       

Fagottino ripieno di Astice, Broccoli, Fondo di Manzo e Limone Candito. 1,2,3,4,7,9,12                                                                        
.Stuffed Lobster Fagottino Style Pasta: Broccolini, Beef Jus and Candy Lemon.   

Rigatone di Barbabietola, Cavolo Nero, Blu del Chianti e Nocciole Tostate. 1,3,7,8                                                                                                     
.BeetRoot Rigatone, Black Cabbage Gel, Blue Cheese Cream and Toasted Hazelnut.   

Controfiletto di Manzo, Patata Americana e Funghi Enoki. 1,6,7,9                                                                                                         
.Beef Entrecôte, Sweet Potato and Fried Enoki Mushrooms.                                                                        

La sinfonia della Terra                          
Ottanta Euro.

Mousse di Ricotta, Cremoso al Pistacchio e Arancia Candita. 1,3,7,8                                                                                                      
.Ricotta Cheese Mousse, Pistachio Cream and Candied Orange.     

Insalata di Fragole e Menta, Namelaka al Cioccolato 66%,  Meringa.                                                                                                                                                         
.Strawberry Fruit Salad, Fresh Mint, Black Chocolate Namelaka and Meringues.

Piccola Pasticceria. 1,3,7,8                                                                                                                                    
.Petit Four.   




