
Benvenuto.                                                                                                                   
.Amuse-Bouche.

Fegatino, Pistacchio e Amarena. 1,3,4,7,8                                         
.Liver Pate, served with Pistachio and Black Cherry.

Spaghetto Affumicato, Aglio Nero, Polvere di Capperi e Colatura di Alici. 1,4,7

.Smoked Spaghetti served with Black Garlic Cream, Dried Cappers and Anchovy Sauce.             

Piccione, Pere e Castagnaccio. 7,8,9                                                                                                                  
.Pigeon Breast served with Pear and Castagnaccio Cake.              

      Latte, Miele di Castagno e Limone. 3,7                                                                                                     
.Namelaka Milk Mousse, Chestnut Honey and Lemon Gel.        

Il Frantoio Signature                         
Settanta Euro.

Torta di Mele, Gianduia e Gelato allo Zabaione. 1,3,6,7,8,12                                                                                              
.Apple Pie, Gianduja Mousse and Zabaione Ice-cream.            

Wine Pairing: 3 Calici 25€ / 4 Calici 30€ / 5 Calici 35€ /

Piccola Pasticceria. 1,3,7,8                                                                                                                                    
.Petit Four.   



 Wine Pairing: 3 Calici 25€ / 4 Calici 30€ / 5 Calici 35€ /

Benvenuto della Cucina.                                                                                         
.Amuse-Bouche.

Cavolfiore, Nocciola, Caprino e Tartufo Uncinato. 7,8,9                                             
 .Seared Cauliflower, Hazelnut, Goat Cheese and Uncinato Fresh Truffle.       

Seppia Ripiena di Pappa al Pomodoro, il suo Nero e Cavolo Romanesco.   1,3,7,8,12,14 

  .Squid Stuffed with Pappa al Pomodoro, Squid Ink and Romanesco Cabbage.            

Bottone di Radicchio Trevigiano, Zucca, Formaggio Erborinato e Noci Pecan . 1,3,7,8,9                                                                   
.Bottone Style Pasta Stuffed With Red Chicory, Pumpkin Mousse, Blue Cheese and Pecan Nuts.           

Pasta Mista al Ragù di Polpo, Salsa di Zafferano e Katsuobushi. 1,4,7,9,12,14                                                                                                   
.Mixed Pasta with Octopus Ragout, Zaffron Sauce and Katsuobushi.              

Punta di Petto di Manzo BBQ, Carota e Senape. 7,9,10                                                                                                          
.BBQ Brisket, Carrot and Dijon Mustard.                                                                                 

La sinfonia della Terra                          
Ottanta Euro.

Bavarese alla Mandorla, Mandarino e Meringa. 3,6,7,8                                                                                                            
.Bavarian Almond Mousse, Tangerine and Meringue.                   

      Latte, Miele di Castagno e Limone. 3,7                                                                                                                                                               
.Namelaka Milk Mousse, Chestnut Honey and Lemon Gel.      

Piccola Pasticceria. 1,3,7,8                                                                                                                                    
.Petit Four.   


